P

EuerTJEuent

Catering & Event Service

SIEDZIBA GtOWNA ODDZIAt W WARSZAWIE MANAGEMENT / ZAMOWIENIA

Ul. Srednia 4 Budynek Skylight Ztote Tarasy

60-011 Poznan ul. Ztota 59, 00-120 Warszawa Mobile: 508 524 489, mail: catering@every-event.pl
tel. +48 61 81 78 282 tel. +48 22 457 77 60

www.every-event.pl www.eventplatform.pl Mobile: 601 815 791, mail: piotr@every-event.pl

i oA allay

Oferta cateringowa
— wigilijne spotkanie sSwigteczne

Klient : -

miejsce: lokalizacja klienta
data:

ilos¢ osdb:

czas trwania:

__propozycja menu
( mozliwos¢ wyboru okreslonych pozycji od 1 do 5 z ponizszego zestawienia, ceny
skalkulowane dla min. 40 osdb )

1. _zupa 200 ml naos. ( do wyboru 2 zupy)
10 zt netto za osobe + 8 % vat

+ Swiateczny barszcz
*  Krem borowikowy
* Tajska zupa rybna
e Miso

2. _bufet dan cieptych: 2 porcje x 120 g na os. ( do wyboru 3 pozycje)
42 zt netto za osobe + 8 % vat

* Dorsz duszony w $Smietanie z dodatkiem biatego wina i warzyw

* Tradycyjny filet z karpia w szarym sosie pieczony z szalotkg i palonym mastem
* Kostki z tososia z paluszkami krabowymi w sosie cytrynowym

* Falafel ztososiem idipem koktajlowym

* Kotleciki jaglane z tososiem
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Bufet z dodatkami: 1,5 porcji x 100 g na os. ( do wyboru 2 pozycje)

Czarna soczewica z zielonym groszkiem

Pierogi z kapustg i grzybami

Pierogi ruskie

Kapusta z grzybami

Pieczone warzywa okopowe ( karmelizowana marchew, cukinia, pietruszka )

3. _ bufet stonych przekasek typu fingerfood: 4 porcje x 70 g na os.

(do wyboru 5 pozycji)
36 zt netto za osobe + 8 % vat

Burak z kozim serem | musem pietruszkowym

Karp smazony z konfiturg z czerwonej cebuli

Kruche vol au vent z wedzonym pstragiem | salsa paprykowg

Hummus z warzywami crudite

Szpinakowe roladki wrap z wedzonym fososiem

Sledzie marynowane w jabtkach, cebuli | biatym winie

Rilette z tososia podane na sosie chrzanowym z galaretka z czerwonej cebuli
Swigteczny pasztet z ciecierzycy / oraz klasyczny miesny z rozmarynem
Patery Sushi: maki, futomaki, nigiri, sos sojowy, wasabi

Satata z melonem , pestkami dyni, winogronem, stonecznikiem i sosem
balsamico

Waldorf z selerem , jabtkiem , rucolg, orzechami wtoskimi i $Smietanowym
dresingiem

Satatka z tunczykiem

4. bufet stodki, 2 p. x 80 g na os. ( do wyboru 3 pozycje)
12 zt netto za osobe + 8 % vat

Swigteczny sernik z bakaliami
Babeczki orzechowe

Piernik przektadany powidtami
Babeczki toffi

Drozdzowa rolada makowa

5 ._bufet z napojami
25 zt netto za osobe + 8 % vat

Kawa — stanowiska z ekspresem samoobstugowym

Herbata wg zapotrzebowania — warnik + herbaty smakowe — 3 rodzaje
Smietanki, mleko, cytryna, cukier wg zapotrzebowania (bufet)

Woda mineralna z mietg icytrusami 0,51/ 0s - w nalewakach bankietowych
Soki naturalne 0,51/ 0s. —w nalewakach bankietowych

Poncz owocowy bezalkoholowy
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6. _opcjonalne wyposazenie

Stoliki coctailowe z obrusem typu stretch: 50 zt netto / szt.

Stoty bufetowe ICEBERG: 350 zt netto / modut

Dekoracje tematyczne stotow i bufetow: do uzgodnienia

Stoty okragte o $rednicy z dtugim obrusem: 60 zt netto / szt.

Krzesto bankietowe miekkie: 10 zt netto / szt.
Pokrowiec elastyczny na krzesto: 8 zt netto / szt.

8. Obstuga baru ( przy zatozeniu 100 oséb)

Modutowy bar o dtugosci 3 m
Obstuga baru: 2 osoby przez 8 h
Lod 100 kg

Dodatki do coctaili

Syropy barmanskie

Swieze owoce, ziota oraz susze
Szkto do drinkow

Transport

2500 netto
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_ Alkohole i softy ( pakiet gwarantowany + ceny jednostkowe rozliczane wg
wykorzystania ponad pakiet gwarantowany)

e Woddka Finlandia 0,7 |: 12 szt. /45 zt netto

* Gin Seagrams 0,7 I: 3 szt. /50 zt netto

e Rum 0,7 | Baccardi: 8 szt. / 70 zt netto

* Tequilla 0,7 | Olmeca: 3 szt. 70 zt netto

* Whisky Jack Daniels 0,7 |: 8 szt./ 75 zt netto

e Campari0,7 |: 2szt. /65 zt netto

*  Martini Rosso 1l : 2 szt./ 45 zt netto

* Martini Bianco 1 |: 2 szt. /45 zt netto

* Martini extra Dry 1 I: 2 szt. / 45 zt netto

* Softy ( Cola, sprite, kinely, soki owocowe, woda): 108 litrow / 5 zt netto

3000 netto

©Wszelkie prawa zastrzezone
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